Fremdstoffe in Lebensmitteln. Mit besonderer Beriicksichtigung
der Konservierung. Von S. W. Souci und E. Mergenthaler. Ver-
lag von J. F. Bergmann, Miinchen 1958. 1. Aufl., 307 S., geb.
DM 48.-.

Der Zeitpunkt des Erscheinens dieses umfangreichen und griind-
lichen Tabellenwerks konnte nicht giinstiger gewihlt werden.
Gerade jetzt, wo die Novelle zum Lebensmittelgesetz Klarheit auf
dem Fremdstofigebiet zu schaffen bemiiht ist, ist eine solche Zu-
sammenstellung fiir alle Kreise der Ernihrungswissenschaft und
Ernéhrungswirtschait von hohem Wert. In iibersichtlicher Form
werden von iiber 400 Substanzen wissenschaftliche Bezeichnung
und Formel, Handelsbezeichnung, Toxizitdt und physiologisches
Verhalten sowie schlieflich Anwendung, gesetzliche Vorschriiten,
Analytik und sonstige Angaben gebracht. Die Angaben iiber To-
xizitit, physiologisches Verhalten und Anwendung sind besonders
ausfithrlich und mit zahlreichen Literaturzitaten belegt. Dabei ist
die Auswahl dieser Literatur recht kritisch vorgenommen: Neben
Autoren, denen von Seiten der Fremdstoffgegner gerne der Vor-
wurf{ der Industriefreundlichkeit gemacht wird, findet man auch
Minner. wie Eichhollz, der mit unter den Kronzeugen firr die Un-
bedenklichkeit der Lebensmittelsduren angefiihrt wird, wenn es
heiBlt: ,,Benzoesiure ist pharmakologisch nicht indifferent, jedoch
eines der harmloseren Konservierungsmittel‘. — 1655 Literatur-
zitate, 1 Autoren- und 2 Sachverzeichnisse, eines nach Stoffen,
eines nach Lebensmitteln geordnet, erginzen die Tabellen und
machen das Buch zu einem leicht benutzbaren Nachschlage-
werk.

In Anbetracht der Tatsache, daf sich bestimmte Kreise grund-
satzlich gegen die Verwendung aller Fremdstoffe in Lebens-
mitteln wenden, erscheint der Hinweis wichtig, daB die Autoren
den Begriff ,,Fremdstofi‘* anders und erheblich weiter auslegen,
als es die Novelle zum Lebensmittelgesetz vorsieht. Zahlreiche in
der Liste aufgefithrte Stoffe — etwa KEssigsiure und ihre Salze,
Stirke und Pektin und eine Reihe von Vitaminen — sind natiir-
lich keine ,,Fremdstoffe’* im Sinne des Gesetzes. Die Novelle
grenzt aulerdem von den Fremdstoffen solche Stoffe ab, die bei
der Gewinnung, Herstellung oder Verarbeitung von Lebensmitteln
verwendet werden, jedoch nicht zum Verzehr bestimmt sind, und
bezeichnet sie als technische Hilisstoffe. Schliefllich wird auch
noch eine grofie Anzahl von Stoffen aufgefiihrt, die als Lebens-
mittelzusatzstoffe frither verwandt (wie die bei uns seit 2 Jahren
verbotenen Mehlbleichmittel, z. B. NCl;) oder auch nur diskutiert
wurden. So ist die Zahl ,,436* als die der im Buch behandelten
Stofie nicht dazu geeignet, um von interessierter Seite oder von
ungeniigend Geschulten zur Vermehrung der Angstsituation auf
dem Fremdstofigebiet ausgenutzt zu werden. Sie bietet vielmehr
nur einen Anhang iiber den Umfang des Buches und seinen grofien
Wert als Quelle des Wissens fiir Ernahrungswissenschaft und

Erndhrungspraxis. H.D. Cremer  [NB 526]

Phenazines, von G. A. Swan und D. G. 1. Fellon. Reihe: The Che-
mistry of Heterocyclic Compounds. A Series of Monographs,
herausgeg. v. A. Weissberger, Vol. XI. Interscience Publishers,
New York-London 1957. 1. Aufl., XIX, 693 §., geb. $ 23.—.

Diese Monographie iiber Phenazine ist ein weiteres hervorragen-
des Glied in Weissbergers Reihe {iber die Chemie heterocyclischer
Verbindungen. Der auBlerordentlich klare Text mit den sehr zahl-
reichen Formeln gibt eine Darstellung dieses Gebietes,-die weit
iiber eine einfache Zusammenstellung hinausgeht und in ihrer
Vollstindigkeit und in der kritischen Sicht beinahe den Wert einer
Originalpublikation erreicht.

Das Buch umiaft die Literatur bis ca. September 1956. Es zer-
fillt in zwei Teile. Der erste behandelt Phenazine und ihre quar-
tiren Derivate, die keinen kondensierten Ring aufweisen. Im zwei-
ten Teil sind Derivate dargestellt, die einen weiteren carbocycli-
schen oder heteroeyclischen Ring am Phenazin-Ringsystem be-
sitzen. :

Den aus der Phenazin-Reihe hervorgegangenen Farbstoffen wird
alle Aufmerksamkeit geschenkt. Phenazine, die kein speziell che-
migehes Interesse beanspruchen, sind in Tabellen mit ihren Eigen-
schaften zusammengestellt. Unstimmigkeiten aus der #lteren Li-
teratur haben die beiden Autoren mit Erfolg zu kliren versucht.

Ein Kapitel befaBt sich in historischer Schau mit den in der
Natur vorkommenden Phenazinen. Am Schlufl des ersten Teils
findet sich eine sehr interessante Zusammenstellung iiber die biolo-
gischen Eigenschaften der Phenazine.

Zweifellos lassen sich aus dieser Monographie zahlreiche An-
regungen fiir weitere Forschungen auf diesem Gebiet gewinnen,
und das Buch ist jedem Chemiker, der sich fiir heterocyelische

Chemie interessiert, zu empfehlen. K. Eichenberger [NB 530]

Zucker und Zuckerwaren, von A. Fincke. Reihe: Grundlagen and
Fortschritte der Lebensmitteluntersuchung, herausgeg. von J.
Schormiiller und H. Melchior. Bd. 5. Verlag A. W, Hayn’s Erben,
Berlin 1957. 1. Aufl., VIII, 132 §., 4 Abb., geb. DM 19.50.

Die drei Kapitel des Buches ,,Zucker (24 8.), ,,allgemeine Un-
tersuchungsveriahren fiir Zuckerwaren* (45 8.) und ,,Kurze Be-
schreibung iiber Zuckerwaren‘ (50 S.) enthalten in erstaunlich
komprimierter Form — und doch {iir die meisten Zweocke ausrei-
chend — sowohl Zahlen iiber Wirtschaftliches (Zuckerverbrauch
und Umsitze) als auch Technisches, rein Beschreibendes und de-
taillierte Untersuchungsverfahren. Es wurde bewuft lehrbuch-
artiger Ballast verworfen und nur das zum Versténdnis und zur
Laborarbeit Notwendige dargestellt. Fiir das tiefere Eindringen
ist hinreichend Literatur angegeben worden (273 Zitate). Bei den
Untersuchungsverfahren sind erfreulicherweise nicht nur Arbeits-
beschreibungen, sondern auch Rechenbeispiele angefiihrt worden.
Das Buch setzt die bewdhrte Schriftenreihe in empfehlenswerter

Weise fort. F. Kiermeier  [NB 524]

Advances in Agronomy, herausgeg. von A. G. Norman. Academic
Press Inc., Publishers, New York 1956/57. Band 8 [1956], XI,
423 8., 21 Abb,, 73 Tab., geb. $ 8.80; Band 9 {1957], XI, 308 S.,
geb. $ 8.—.

In den Biinden 8 und 9 dieser wertvollen Fortschrittsberichte?)
wird in je neun Kapiteln iiber Kulturpflanzen und landwirtsehaft-
lich genutzte Bdden und iiber Beziehungen zwischen beiden be-
richtet,

Band 8: J. E. Dawson gibt einen anregenden Uberblick iiber
die wichtigsten Typen organischer Biden, die toxische Stofie ent-
halten kénnen und die die iiblichen Nahrstoifkationen meist locker
und die Schwermetallkationen fest binden. In USA ist seit 1947
der Verbrauch an relativ billigem, wasserfreiem Ammoniak als
Diingemittel stindig stark gestiegen; W. B. Andrews stellt die bis-
herigen Erfahrungen zusammen. Seit 1942 wird Na-Molybdat in
Australien als Diingemittel fiir Mo-arme, besonders saure Bdden
verwendet, heute auch in vielen anderen Lindern (4. J. Ander-
son). Mo ist nicht nur fiir die N-Fixierung notig. Meist werden 0,5
bis 4 kg Molybdat pro ha gediingt. J. W. Fills und W. L. Nelson
zihlen die gebrauchlichsten Mothoden zur Bestimmung des Dilnge-
bediirfnisses von Boden auf, und L. B, Nelson behandelt eingehend
den Mineralstoffbedarf von Mais. Die restlichen Kapitel sind der
Grasziichtung, dem Weidegras Festuca arundinacea, der Kalte-
resistenz der Kulturpflanzen und den Béden und dem Pflanzenbau
der NW-Staaten von USA gewidmet.

Band 9: R. Tavernier und G. D. Smith diskutieren die unter-
schiedlichen Anschauungen iiber Braunerde und stellen zahlreichd
Profilbeschreibungen und chemische Analysen von Bdden, die als
Braunerde bezeichnet worden sind, zusammen. J. B. Hemwall wid-
met sehr anschauliche Betrachtungen der Fixierung von Phosphor
im Boden, besonders als Hydroxyphosphate von Al, Fe und Ca.
Zink-Mangel tritt im Pflanzenbau hiufig aut; W. Thorne bespricht
die Bekdampfungsmafinahmen. Methoden zur Bestimmung der
scheinbaren Dichte und des Eindringwiderstandes von Bbden wer-
den von J. A. Vomocil und die Nachwirkungen mineralischer
Diinger von R. L. Cook und J. F. Dawvis behandelt. Chemische
Mittél zur Beschleunigung des Blattfalls und der Trocknung von
Pflanzenmaterial werden in der landwirtschaftlichen Praxis be-
reits viel verwendet, vor allem zur Ernteerleichterung; nach F. T.
Addicott und R. S. Lynch sind zahlreiche Verbindungen dazu
brauchbar. AuBerdem flnden sich im vorliegenden Band Aus-
filhrungen iiber die Leguminose Lespedeza, iiber die Landwirt-
schait im ,,0ld Cotton Belt* von USA und iiber die Anwendung
der Statistik beim Studium landwirtschaftlicher Probleme.

S— H. Deuel [NB 522]
1) Vgl. diese Ztschr. 68, 133 [1956].

Die Wiedergabe von Gebrauchsnamen, Handelsnamen, Warenbezeich-
nungen und dgl. in dieser Zeitschrift berechtigt nicht zu der Annahme,
daB solche Namen ohne weiteres von jedermann benutzt werden dilrfen.
Vielmehr handelt es sich hdufig um gesetzlich geschlitzte eingetragene
Warenzeichen, auch wenn sie nicht als solche gekennzeichnet sind.
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